RELIICE

GHIACCIO ALIMENTARE

INTRATTENIMENTO E SPETTACOLO
DY ICE

Il ghiaccio secco nel mondo dello spettacolo € impiegato per effetti scenici spettacolari, il risultato &
molto simile alle macchine del fumo utilizzato nelle discoteche o teatri, ma senza l'investimento
economico di apparecchiature e senza nessun fastidio per gli spettatori poiché inodore ed insapore.

Come utilizzarlo: mettete un po’ di ghiaccio secco dentro I'acqua calda per produrre il fumo (1 kg di
ghiaccio secco ogni 8 litri di acqua calda).

Il ghiaccio secco produce un effetto di nebbia bassa, per I'utilizzo durante cerimonie, party, feste a
tema per creare un’atmosfera originale ed effetti misteriosi.

Ideale in tutte le attivita di ristorazione (bar, pub, ristoranti, hotel, discoteche, night club) per dar vita
ad un nuovo modo di fare intrattenimento dando un tocco di novita e tendenza al proprio locale.

Atossico, non nocivo basta una sola capsula di ghiaccio secco nel bicchiere per creare cocktail
scenografici con una nube di mistero avvolgente e divertente.

Un effetto scenografico sorprendente e sempre piu alla moda!

Possiamo soddisfare forniture importanti per eventi e manifestazioni di altissimo livello o quantitativi
minimi per le necessita spot del singolo bar.



